
OBIAD 



Rosół drobiowy z makaronem
Potrawka kurczakiem i ryżem 

Zraziki z szynki
Pieczona kaczka z żurawiną

Kotlet de volaille 
Sznycel z kurczaka zapiekany z ananasem i serem 1/2

Sznycel zawijany boczkiem 1/2
Tradycyjny kotlet schabowy 1/2

Sos ciemny, biały
Ziemniaki, frytki, ryż 

Surówki: z kapusty pekińskiej , surówka z selera, groszek z
marchewką , 




PODWIECZOREK 



Owoce na paterach
 ciasto – 4 gatunki do wyboru

Kawa, herbata,



KOLACJA 



Żurek z jajkiem/ Bogracz z kluseczkami (do wyboru) 
Ptysie wykwinte z pastą paptykową1/2

Kruche tartinki z pastą jajeczną 1/2 
                   Ryba wędzona – pstrąg                       

Galantyna drobiowa z warzywami 
Półmisek zakąskowy: wędliny swojskie, kabanosy, kiełbasa polska, 

sery pleśniowe, papryczki, ogóreczki
Sałatka cezar

Tradycyjna sałatka jarzynowa 
Tortille nadziewane łososiem 

Śledziki po kaszubsku
Pieczywo, masło,

                                                          
                                       

 Godz. 1.30    
       Barszcz czerwony  z pasztecikiem 




Menu weselne
Wersja I za 210 zł (bez poprawin)

KONTAKT POD NR 58 686 13 08 
E-MAIL: helenadw@wp.pl



OBIAD 



Rosół drobiowy z makaronem lub zupa serowa z mięskiem mielonym
 Potrawka z kurczaka (Kurczak gotowany na ryżu) 

 Zraz z szynki 1/2 / Faszerowane udka z kurczaka ½ 
 Kotlet de volaille (z masłem czosnkowym 1/2 , 

Karkówka nadziewana w sosie myśliwskim z grzybkami 1/2
 Warkocze ze schabu i boczku 1/2

 Sos biały , ciemny
 Ziemniaki , ryż

 Surówki: z kapusty pekińskiej , groszek z marchewką ,
 kapusta czerwona zasmażana, z selera i ananasa




PODWIECZOREK 



Owoce na paterach
 Lody z owocami i bakaliami oraz bitą śmietaną

 ciasto – 4-5 gatunków do wyboru
Kawa, herbata




KOLACJA 



Flaki, żurek lub zupa meksykańska 
Sznycel z kurczaka z ananasem i serem 1/2 /Sznycel z boczkiem 1/2 

i kulki ziemniaczane
            Ryba wędzona (pstrąg)                     

Dorsz po grecku
Półmisek zakąskowy (wędliny, sery)

Sałatka cezar z kurczakiem i płatkami parmezanu
Sałatka wykwintna 

Schab w galarecie z owocami
Frykasy w sosie chrzanowo-koperkowym 1/2

Jajka w sosie tatarskim 1/2
Tortille nadziewane łososiem i warzywami

 Pieczywo, masło, herbata, kawa
                                  

                                     Godz. 23.30                                      
  Polędwiczki  nadziewane w sosie kurkowym 

                                       

 Godz.1.30    
       Barszcz czerwony  z pasztecikiem 




Menu weselne
Wersja II za 265 zł z poprawinami



OBIAD 
Rosół królewski z makaronem i klopsikami

 Potrawka z kurczaka (Kurczak gotowany na ryżu) 
 Zraz wołowy po staropolsku w chlebie

 Kotlet de volaille
 Sznycel z piersi kurczaka z ananasem i serem 1/2

 łosoś pieczony w cieście francuskim ze szpinakiem 1/2   
/Kaczka pieczona w sosie żurawinowo-gruszkowym 1/2 z kluskami 

 Kieszenie ze schabu z pieczarkami 1/2 / Kotlet schabowy ½ 
 Sos biały , ciemny

 Ziemniaki, ryż, ziemniaki pieczone
 Surówki: z kapusty pekińskiej , bukiet warzyw gotowanych ,

 buraczki karmelizowane na ciepło, sałatka mix



PODWIECZOREK 



Owoce na paterach



Deserki z serkiem mascarpone i malinami



 Kawa, herbata, ciasto – 8 gatunków



KOLACJA 



Piwna z kurczakiem lub Strogonoff
Półmis rozmaitości: skrzydełka na ostro, pieczarki nadziewane, 

śliwka w boczku, faworki z kurczaka
 Ryba wędzona (pstrąg 1/2 + jesiotr 1/2 )                     

Ryba w galarecie 
Półmisek zakąskowy (wędliny, sery, koreczki)

 Sałatka wykwintna lub Sałatka z kurczakiem i owocami
 Sałatka krabowa lub Sałatka brokułowa

Nadziewane roladki schabowe w galarecie 1/2/
Galareta drobiowa z warzywami 1/2 (lub żołądki)

Łosoś w sosie z whisky
Śledź po kaszubsku

Dodatki: pieczywo, masło, herbata, kawa
                                 

                                  Godz. 23.30                                      
Żeberka na kapuście zasmażanej 

                                      

 Godz. 2.30    
       Barszcz czerwony  z kołdunami




Menu weselne
Wersja III za 310 zł z poprawinami


